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LA VIANDE
le bœuf 
le steak
le steak haché
l'entrecôte (f.)
le filet pur
la côte de bœuf 
le rosbif
le veau
l'escalope (f.)
la côte de veau
le ris de veau
le porc
le jambon
le lard
le rôti 
le boudin
le saucisson
l'agneau (m.)
le gigot
la côte d'agneau
la merguez

LE POISSON
le cabillaud
le saumon
la sole
le thon
la sardine
l'anchois (m.)
la truite
le bar
la daurade
le hareng
le brochet
la lotte
le turbot
la raie
l'espadon (m.)

LA VOLAILLE
le poulet 
le blanc de poulet
la cuisse de poulet
les pilons de poulet
la dinde
le canard
le faisan

LES CRUSTACÉS
l'huître (f.)
la moule
la crevette
le crabe
la coquille Saint-Jacques
le homard
la langouste
la langoustine
l'écrevisse (f.)
la palourde

FISH
cod
salmon
sole
tuna
sardines
anchovy
trout
sea bass
sea bream
herring
pike
monkfish
turbot
skate
swordfish

SHELLFISH
oyster
mussel
shrimp
crab
scallop
lobster
small lobster
langoustine
crayfish 
clam

POULTRY
chicken
chicken breast
chicken leg
chicken wings 
turkey
duck
pheasant

LE GIBIER
le lapin
le cerf
le chevreuil
le sanglier

manger
bouffer
grailler

MEAT
beef 
steak
hamburger
entrecôte 
filet pur
rib of beef 
roast beef
veal
escalope 
veal chop
sweetbreads
pork
ham
bacon
roast 
sausage
sausage
lamb
leg of lamb
lamb chop
merguez

GAME
rabbit
deer
deer
wild boar



LES DESSERTS
la mousse au chocolat
la glace
la tarte tatin
la crème brûlée
l'éclair au chocolat
le mille-feuille
le clafoutis
la tarte aux fraises
le Paris-Brest
le chou à la crème
la galette des rois
la crêpe suzette
la bûche de Noël

LE PAIN
la baguette
la ficelle
le pain complet
le pain de campagne
la brioche

LES VIENNOISERIES
le croissant
le pain au chocolat 
la chocolatine 
le pain aux raisins
le chausson aux pommes

LES SNACKS
le croque-monsieur
le taco
les nachos (m.)
le sandwich
les chips
les frites
la pizza
le burger
le cheeseburger

SNACKS
croque-monsieur
taco
nachos 
sandwich
crisps
french fries
pizza
hamburger
cheeseburger

LES DOUCEURS
le macaron
la madeleine
le financier
le palet breton
le sablé
la meringue

SWEETS
macaroon
madeleine
financier
palet breton (cookie)
shortbread
meringue

DESSERTS
chocolate mousse
ice cream
tarte tatin
crème brûlée
chocolate éclair
mille-feuille
clafoutis
strawberry tart
Paris-Brest
cream puff
galette des rois
crepe suzette
yule log

BREAD
baguette
string bread
wholemeal bread
farmhouse bread
brioche

PASTRIES
croissant
chocolate croissant
chocolate croissant
raisin bread
apple turnover
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Pain au chocolat ou chocolatine, c'est l'éternel débat en
France !  
L'utilisation de ces deux termes divise en effet le nord et
le sud de l'hexagone.  Les sudistes ainsi que les
Québécois (Canada) parlent de chocolatine alors que le
reste de la France dit pain au chocolat.



LES PLATS TRADITIONNELS

Le boeuf bourguignon La quiche lorraine La ratatouille Le cassoulet

La raclette La choucroute La bouillabaisse La salade niçoise

Le coq au vin Les escargots 
(de Bourgogne)

Le steak frites Le gratin dauphinois

Le pâté en croute Le hachis parmentier Le confit de canard La blanquette de veau


