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CREAFRENCH

LA VIANDE
le bœuf 
le steak
le steak haché
l'entrecôte (f.)
le filet pur
la côte de bœuf 
le rosbif
le veau
l'escalope (f.)
la côte de veau
le ris de veau
le porc
le jambon
le lard
le rôti 
le boudin
le saucisson
l'agneau (m.)
le gigot
la côte d'agneau
la merguez

LE POISSON
le cabillaud
le saumon
la sole
le thon
la sardine
l'anchois (m.)
la truite
le bar
la daurade
le hareng
le brochet
la lotte
le turbot
la raie
l'espadon (m.)

LA VOLAILLE
le poulet 
le blanc de poulet
la cuisse de poulet
les pilons de poulet
la dinde
le canard
le faisan

LES CRUSTACÉS
l'huître (f.)
la moule
la crevette
le crabe
la coquille Saint-Jacques
le homard
la langouste
la langoustine
l'écrevisse (f.)
la palourde

VIS
kabeljauw
zalm
tong
tonijn
sardien
ansjovis
forel
zeebaars
zeebrasem
haring
snoek
zeeduivel
tarbot
rog
zwaardvis

SCHAALDIEREN
oester
mossel
garnaal
krab
Sint-Jakobsschelp
kreeft
langoest
langoestine
rivierkreeft
venusschelp

GEVOGELTE
kip 
kippenwit
kippenbil
kippenbout
kalkoen
eend
fazant

LE GIBIER
le lapin
le cerf
le chevreuil
le sanglier

manger
bouffer
grailler

VLEES
rundvlees 
biefstuk
gehakte biefstuk
tussenribstuk
filet pur
ribstuk 
rosbief
kalfsvlees
kalfslapje
kalfskotelet
kalfszwezerik
varkensvlees
hesp
spek
varkensgebraad
pens
worst
lamsvlees
lamsbout
lamskotelet
merguez (worst)

WILD
konijn
hert
ree
everzwijn
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LES DESSERTS
la mousse au chocolat
la glace
la tarte tatin
la crème brûlée
l'éclair au chocolat
le mille-feuille
le clafoutis
la tarte aux fraises
le Paris-Brest
le chou à la crème
la galette des rois
la crêpe suzette
la bûche de Noël

LE PAIN
la baguette
la ficelle
le pain complet
le pain de campagne
la brioche

LES VIENNOISERIES
le croissant
le pain au chocolat 
la chocolatine 
le pain aux raisins
le chausson aux pommes

LES SNACKS
le croque-monsieur
le taco
les nachos (m.)
le sandwich
les chips
les frites
la pizza
le burger
le cheeseburger

SNACKS
croque-monsieur
taco
nachos
broodje
chips
frieten
pizza
hamburger
cheeseburger

LES DOUCEURS
le macaron
la madeleine
le financier
le palet breton
le sablé
la meringue

ZOETIGHEDEN
macaron
schelpvormig cakeje
langwerpig cakeje
bretoens koekje
zandkoekje
schuimpje

DE DESSERTS
chocolademousse
ijs
tarte tatin
crème brûlée
chocolade éclair
mille-feuilles (laagjes en pudding)
clafoutis (kersen)
aardbeientaart
taartje in vorm van fietswiel
soes
driekoningentaart
pannenkoek (boter - caramel - sinaas) 
Kerststronk

HET BROOD
stokbrood
dun stokbrood
volkoren brood
boerenbrood
brioche

ONTBIJTKOEKEN
croissant
chocoladebroodje
chocoladebroodje
rozijnenkoek
appelflap

CREAFRENCH

Pain au chocolat ou chocolatine, c'est l'éternel débat en
France !  
L'utilisation de ces deux termes divise en effet le nord et
le sud de l'hexagone.  Les sudistes ainsi que les
Québécois (Canada) parlent de chocolatine alors que le
reste de la France dit pain au chocolat.
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LES PLATS TRADITIONNELS

Le boeuf bourguignon La quiche lorraine La ratatouille Le cassoulet

La raclette La choucroute La bouillabaisse La salade niçoise

Le coq au vin Les escargots 
(de Bourgogne)

Le steak frites Le gratin dauphinois

Le pâté en croute Le hachis parmentier Le confit de canard La blanquette de veau
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